
全国のおいしいお米 ご案内
秋から黒光商事では新しいお米屋さんとの取引をスタート★

近年多種多様なおいしいお米、魅力的な品種がたくさん流通しています。
その中から黒光セレクトのおススメ品種をご紹介！

郷土料理の献立やお米の食べ比べなどにぜひご活用ください♪

北海道産

ゆめぴりか

円/㎏

13年連続(～R4年)
特Aランク獲得の
品種。甘みが強
くて味が濃く、
もっちりとやわ
らかいのが特徴。
白ごはんで味わ
うのがおすすめ。

青森県産

青天の霹靂

円/㎏

2015年のデビュー
以来、8年連続特A
ランク受賞。粒が
やや大きめで保温
しても潰れにくく、
上品な甘みがあり
どんなおかずとも
相性がよい品種。

宮城県産

だて正夢

円/㎏

開発から12年、震
災を乗り越えて平
成30年デビューの
品種。もちもち食
感でお米本来の甘
みと旨みが味わえ
ます。冷めてもお
いしいお米です。

岩手県産

江刺ひとめぼれ

円/㎏

特別栽培のひと
めぼれ。食感は
柔らかめで粘り
強さがあり、風
味と甘みのバラ
ンスが良いお米。
おかずとの相性
が良い品種です。

新潟県産

新之助

円/㎏

コシヒカリとは違う
ベクトルのおいしさ
を目指て出来た品種。
大粒でツヤがあり、
芳醇な甘みとコク、
しっかりとした粒感
が特徴。冷めても硬
くならずにおいしい
お米。新潟県産

魚沼コシヒカリ

円/㎏

最高級ブランドとし
て誰もが知るお米。
粘りがあり甘みも強
く、粒立ちが良いの
にもちもちした食感。
噛むほどに甘みが広
がり、冷めてもおい
しいお米です。

長野県産

佐久コシヒカリ

円/㎏

浅間山の麓に位置す
る佐久市は昼夜の寒
暖差が大きくお米が
たくさんのでんぷん
を蓄えます。ふっく
らツヤのある炊きあ
がりで味のバランス
も良いごはんです。

山形県産

つや姫

円/㎏

名前の通りツヤが
あって真っ白で見た
目にも美しい品種。
アミノ酸が多く、甘
みと旨みがしっかり
感じられ、ごはんが
主役になれるお米で
す。

島根県産

仁多米コシヒカリ

円/㎏

仁多郡奥出雲の棚田
で作られたコシヒカ
リ。ふくよかな甘み
と強い粘りとコシ、
美しい見た目が特徴。
米のコンクールで何
度も金賞を受賞して
いる高評価のお米。

長野県産

風さやか

円/㎏

平成25年デビューの
長野県オリジナル米。
あっさりした味わい
で和洋中どんなおか
ずにも相性が良い品
種。冷めてももっち
り食感とおいしさを
保てるのが特徴。

福島県産

天のつぶ

円/㎏

2011年デビューで復
興のシンボルにも
なっている品種。
ふっくらと香りがよ
く時間が経ってもお
いしいお米。粘りが
少ないので炒飯や丼
ものにもおすすめ。

岐阜県産

龍の瞳

円/㎏

コシヒカリの田んぼ
で偶然発見された品
種「いのちの壱」を
契約農家が厳しい栽
培マニュアルに沿っ
て育てた最高級のお
米「竜の瞳」。粒が
コシヒカリの1.5倍も
あり、粘りと甘みが
おいしいお米。

岐阜県産

ハツシモ

円/㎏

平野部でしか収穫さ
れない貴重な品種。
初霜が下りる頃に収
穫されるのが名前の
由来。大粒で粒立ち
が良く、粘りが少な
くて甘みがあり、す
し飯･カレー･オムラ
イスにもおすすめ。

黒光商事株式会社
TEL:03-3727-4888
FAX:03-3728-1871
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裏面の専用用紙で
ご発注ください

取扱い期間：11月30日納品～
（通年取扱い可）

発注単位：5㎏単位

tel:03-3727-4888


～全国のお米 ご注文書～

納品日 使用日 商品名（右表から選択） 数量【5㎏単位】

/ ( ) / ( )
㎏

/ ( ) / ( )
㎏

/ ( ) / ( )
㎏

/ ( ) / ( )
㎏

/ ( ) / ( )
㎏

/ ( ) / ( )
㎏

/ ( ) / ( )
㎏

学校名：

＜FAX送付先＞

黒光商事株式会社
FAX:03-3728-1871

＜お米リスト＞

①ゆめぴりか（北海道）

②晴天の霹靂（青森）

③江刺ひとめぼれ（岩手）

④つや姫（山形）

⑤だて正夢（宮城）

⑥天のつぶ（福島）

⑦魚沼コシヒカリ（新潟）

⑧新之助（新潟）

⑨風さやか（長野）

⑩佐久コシヒカリ（長野）

⑪ハツシモ（岐阜）

⑫龍の瞳（岐阜）

⑬仁多米コシヒカリ（島根）

※（ ）内産地は省略可
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