
5月 おさかな 限定特売 どちらの商品も表示の規格のみでのご用意とな

ります。表示の規格からお選びいただき、ご注

文いただけますようお願いいたします。

黒光商事株式会社
TEL:03-3727-4888/FAX：03-3728-1871

♪春のおさかな♪

韓国産さごし(さわら)切身
（骨とり）

流通量が激減してしまい一般に

は品薄のさごしを特売価格で。

春が旬のお魚で、あっさりした

味わいなのでしっかり味のつい

た料理がオススメ♪

40ｇ： 円/枚

50ｇ： 円/枚

60ｇ： 円/枚

♪淡白な白身で食べやすい♪

ｱﾗｽｶ産メバル切身
（骨取り）

40g： 円/枚

50ｇ： 円/枚

60ｇ： 円/枚

正式名称は「キタノメヌ

ケ」。クセが無いので新入

生でも食べやすい★煮崩れ

もしにくので扱いやすいお

魚です。フライやフリッ

ターに♪

♪白身の定番。なんでも使える♪

ｶﾅﾀﾞ産

メルルーサ切身（PB取り）

40ｇ： 円/枚

50ｇ： 円/枚

60ｇ： 円/枚

揚げ物・焼き物…どんな

料理にもアレンジできる

定番の白身魚。味噌マヨ

焼きやフライなどに♪

♪あっさりで旨味あり♪

韓国産あじフィーレ
（腹骨取り）

小さめサイズですが、旨

味しっかりのあじフィー

レ。フライや南蛮漬け、

香味パン粉焼きなどに♪

30ｇ： 円/枚

40ｇ： 円/枚

太めのピンボーンが残っている場

合があります。ご注意ください。

♪カツオよりあっさり♪

長崎産ハガツオ切身
（腹骨取り）

加熱してもカツオほど硬くな

らず、カツオとサゴシの中間

的な味わいのお魚。幽庵焼き、

煮付けなどしっかり味付けし

た料理がオススメ♪

通常のカツオとは異なります。

必ずハガツオと明記の上、
ご注文をお願いします。

円/kg
※30g～70gでご指定ください

※角切も可

♪小魚だけど肉厚でおいしい♪

千葉産メヒカリドレス
（16～20g程度、10㎝前後）

円/尾

独特の風味がおいしい小魚。中

骨は比較的しっかりしています

が、皮が薄くて身が柔らかなの

で子供たちにも食べやすい。唐

揚げがイチオシ♪

小魚は個体サイズに若干

のバラつきがあります。

4月より

さらにお安く！
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