
9月 おさかな 限定特売 どちらの商品も表示の規格のみでのご用意とな

ります。表示の規格からお選びいただき、ご注

文いただけますようお願いいたします。

黒光商事株式会社
TEL:03-3727-4888/FAX：03-3728-1871

円/k
※30～70gでご指定ください

♪あっさりしておいしい♪

長崎産金ムロあじ切身
（腹骨取り）

脂は少なめであっさりとした味

わいに旨味がたっぷり♪身は崩

れにくいけど加熱しても硬くな

らずにふんわりなので食べやす

い。シンプルな焼き物・揚げ物

はもちろん、さっぱりとハーブ

や甘酢にも相性◎

♪フライがおすすめ♪

NZ産シルバー切身
（腹骨取り）

銀ヒラスとも呼ばれるお魚。メ

ダイに似た白身魚で、クセがな

く色々な味付けにアレンジしや

すいお魚です。煮魚は硬くなり

やすいですが、フライはしっと

り仕上がるのでおススメ♪

40ｇ： 円/枚

50ｇ： 円/枚

60ｇ： 円/枚

♪白身の定番。なんでも使える♪
ｶﾅﾀﾞ産

メルルーサ切身（PB取り）

揚げ物・焼き物…どんな料

理にもアレンジできる定番

の白身魚。味噌マヨ焼きや

フライなどに♪

40ｇ： 円/枚

50ｇ： 円/枚

60ｇ： 円/枚

♪どんな味付けにも合う♪

北海道産真だら切身
（腹骨取り）

たんぱくでクセのない白身

のマダラはアレンジ自在。

汁物・揚げ物・焼き物…カ

レー風味・ハーブ・みそ味

…和洋なんでもおいしいお

魚です♪

40ｇ： 円/枚

50ｇ： 円/枚

60ｇ： 円/枚

30g(1尾)： 円/枚

40g(1尾)： 円/枚
※50gは通常価格となります

♪品薄のさんまを特売で♪
北海道・宮城産

さんま開き・短冊
（腹骨取り）

秋の味覚といえばさんま！

一部の規格に限り、9月は

特売価格でご案内します★

開きは蒲焼き･竜田揚げ、

短冊はごはんなどに♪

1.5㎝幅短冊

円/k

＜サイズ目安＞

幅・・・30g：12～13㎝程度

40g：15㎝程度

厚み・・・（共通）5mm程度

魚体が小さいため

両規格とも1尾取

りになります

円/k

♪骨取りで食べやすい♪

北海道産他さけ角切<2㎝角>

（骨取り）

お魚の定番、鮭が角切で特

売に初登場！骨取りなので

食べやすく、角切なのでい

ろいろな献立にお使いいた

だけます★揚げ物や汁物、

混ぜごはんにも♪

ピンクランクの原料

のため、色味が薄

めの商品です

8/1以降のFAXは

0120-226-511へ
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