
「にんじん さつまちゃん」
（冷凍）

350g入 円/袋

重量：約7g/個

サイズ：2×5.5㎝程度

目安数：約50個/袋

人参の形がかわいいさつま揚げ♪特定アレルゲンは

揚げ油の大豆のみで、野菜ペーストと天然色素料によ

る着色なので学校給食にも安心。非加熱摂取対応品

なので、解凍するだけでも食べられます。

特定アレルゲン

大豆のみ

日頃のご愛顧誠にありがとうございます。

5月のおすすめ商品をピックアップしました。

ぜひご利用ください！

裏面もご覧ください★

100ｇ入 円/袋

「東京 狭山茶せん茶」
埼玉県のイメージがある狭山

茶ですが、隣接する東京都の

瑞穂町でも生産されています。

爽やかな甘味と適度な渋みが

ある東京ブランドの煎茶です。

「東京狭山茶パウダー」

50ｇ入 円/袋

東京産の煎茶をパウダーに

した商品。焼き菓子に加え

たり、お湯に溶かして簡単

お茶ゼリー、衣に混ぜてお

茶香る変わり衣の天ぷらな

どにも♪抹茶よりお手頃価

格なのもおススメポイント！

注）新茶を使用した商

品ではありません

通年商品

4点とも

通年商品

2週間前までにご注文ください

「冷凍みかん」

※表記の重量は目安となります。水分状態等によ

りバラつきがございますのでご了承ください。

※ご注文は10個単位でお願いします。

愛媛産 バラ<10個単位>

2S(目安重量:60g程度) 円/個

3S(目安重量:50g程度) 円/個

「茶そうめん」 ゆで時間

1分～1分半

110g入 円/袋

「東京産 抹茶」

東京産の茶葉から作られ

た抹茶。料理でもお菓子

でも、香りとコクのある味

を楽しめます。

30ｇ入 円/袋

抹茶を練りこんだ見た

目も香りも楽しめるそう

めん。ゆで置き対応品

なので、コシが長持ち

する商品です。「竹の皮」

５月の節句といえばちまき。

２つの大きさの竹の皮をご用意しております。

ちまきの大きさに合わせてご注文ください。

1kg入り＜70～100枚程度＞

大（五寸、約15㎝）： 円/袋

中（四寸、約12㎝）： 円/袋

4月16日（木）まで
にご注文ください

ちまきに・・・

「もち米」

茨城･千葉産

1kg入 1,515円/袋

「学給とり 各種」

皮つきもも小間： 円/ｋ

むね小間： 円/ｋ

皮なしもも小間： 円/ｋ

むね小間： 円/ｋ

黒光の鶏肉は子供たちの

ことを考えて学校給食の

ために作られた安心安全

の鶏肉です！もちろんお

いしさも自慢！！ちまきの

具にぜひ♪

3点とも

通年商品

「ちらしかまぼこ かぶと」

約2.5㎝

四方サイズ
1ｋ入

各 円/袋
みんなで食べられるのが嬉しいアレルゲンフリーのかわいいかまぼこ。

植物由来の天然着色で給食にも安心！こどもの日の行事食に♪

かぶと：約650枚/ｋ さかな：約850枚/ｋ

「ちらしかまぼこ さかな」

約2.5㎝長さ

特定アレルゲン

不使用
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※通常取扱商品ではないのものも掲載しています。お

手数ですが、ご注文の際には「 」で表示した名称を

明記していただけるようお願い申し上げます。

黒光商事株式会社
TEL 03-3727-4888/FAX 0120-226-511

＜山菜各種について＞
５月ご使用分 ご注文締切 ： ４月16日(木)まで

山菜各種の原料が不足しております。締切日以前にご注文をいただいた場合でも、受注状況によっては

欠品となる可能性もございます。誠に恐れ入りますがご了承をいただけますようお願いいたします。

～原料不足の要因～

・ここ数年の天候不順による山菜の自生量減少

・収穫を行う人たちの高齢化による人手不足

・収穫エリアにおける熊出没増加による収穫機会の減少 など

※また、賞味期限が数か月単位であるため大量生産や長期保管が出来ないことも欠品が発生しやすい

要因となっています。

マルモ青木 信州田舎みそ

今年度から取扱いをスタートした「マルモ青木」さんのこだわりみそ。

某区の栄養士様たちにご参加いただいた勉強会＆試食会で大変ご好評をいただいた商品です♪

昔ながらの生みそで、みそ本来の味・風味をしっかり感じられる自慢の逸品★

和の食文化を子供たちに伝える役割がある学校給食にこそ、ぜひお使いいただきたい商品です!

信州田舎みそこし
1㎏入り 円/袋

信州田舎みそこうじ
1㎏入り 円/袋

非加熱の生みそ♪

一般に流通しているみそのほとんどは流通・保管のしやすさから加熱殺菌さ

れている商品です。そんな中、マルモ青木さんのみそは発酵・熟成後に火入

れしていない昔ながらの”生みそ”。酵素や酵母が生きているので、みそ本来

の味・風味・旨みをしっかり感じられ、機能性も高く、お肉を柔らかくしたり腸

内環境を整える効果もあります。とにかく食べると分かるおいしさ！味・伝

統・安心のすべてがそこにある、おすすめ商品です♪

原材料にもこだわり♪

主原料の大豆・米・食塩はすべて国産。産地・生産者も

明確で、生産者の顔が見える原料を使用しています。

アルコール以外の食品添加物は不使用で、遺伝子組

換え大豆も不使用。子どもたちが食べる学校給食だか

らこそ、使っていただきたい安心安全の商品です♪

「自然に育まれ、自然を育む」♪
みそは自然の力があってこそ出来上がる食品で

す。マルモ青木さんでは自然との関わりを大切に

し、再生可能エネルギーやバイオマス発電の利

用、生産過程で出る廃棄物のリサイクルなどにも

積極的に取り組んでいます。

大豆や米麹の小さな

粒々が残っている商品。

そのままだからこそ、み

そ本来の味と風味を強く

感じられます。漬け込み

などにおすすめ♪

出来上がったみそを濾し

て作った商品。原料由来

の粒々がなく、滑らかで溶

けやすいみそです。大量

調理でも扱いやすく、汁物

などにおすすめ♪

サンプルご用意出来ます★

ぜひ一度お試しください！

栄養士様向け勉強会

ご要望の際はご相談ください♪

通年商品
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